
Cate kurse

Mittagskarte
Montag bis Donnerstag · 12:00–14:30 Uhr

Montag bis Donnerstag · 12:00–14:00 Uhr

Hinweis : Trotz größter Sorgfalt können in unserer Küche Spuren von Allergenen 
                    nicht ausgeschlossen werden. Wir beraten Sie gern.

 

  

M 01 Pad Pag Roammit Tao Hue € 10,00
Gebratene Tofuscheiben mit zartem Marktgemüse 
im Wok geschwenkt, verfeinert mit würziger schwarzer Bohnen-Soja-Sauce

 

  

M 02 Gai Kratiam Priktai € 10,00
Hähnchenbruststreifen in der Pfanne gebraten mit Paprika, 
Prinzessbohnen, frischem Knoblauch und gemahlenem Pfeffer

 

  

M 03 Gaeng Pet Pak € 10,00
Verschiedenes thailändisches Gemüse im roten Kokoscurry gegart

A 10 Asiabox

= Glutenhaltige Getreide = Vegan

  € 12,00

 

M 06 Khao Pad Gai € 10,00
Jasmin-Duftreis, würzig gebraten mit dunkler Sojasauce,
Hühnerstreifen, Ei, Gemüse und Tomaten

= Eier = Erdnüsse = Soja

M 10 Gaeng Massaman Gai  € 10,00
Zarte Hähnchenbrust im traditionellen Massaman-Curry mit 
Kokosmilch, Kartoffeln, Paprika und Erdnüssen

M 11 Nueah Nam Man Hoi € 10,00
Knackfrisches Marktgemüse mit zarten Rindfleischstreifen 
in würziger Pfeffer-Austernsauce

M 13 Gautiau Gai Pad Pak € 10,00
Gebratene Nudeln mit Hähnchenfleisch und Thai-Gemüse, 
fein abgeschmeckt mit Sojasauce

Würzig gebratene Nudeln mit Hähnchenfleisch und Thai-Gemüse
inkl. 2 Mini-Frühlingsröllchen

M 12 Briauw Wan Gai € 10,00
Zarte Hähnchenstreifen in fruchtig süß-saurer Sauce mit Ananas und Gemüse

Nur auf verbindliche Vorbestellung ab 20 Personen 
(Preis auf Anfrage)

 

= Weichtiere


