M ittags karte

Montag bis Donnerstag - 12:00-14:30 Uhr

MO01 Pad Pag Roammit Tao Hue ® ¢8

Gebratene Tofuscheiben mit zartem Marktgemiise
im Wok geschwenkt, verfeinert mit wiirziger schwarzer Bohnen-Soja-Sauce

MO02 Gai Kratiam Priktai &€ & © € 10,00

Hahnchenbruststreifen in der Pfanne gebraten mit Paprika,
Prinzessbohnen, frischem Knoblauch und gemahlenem Pfeffer

M03 Gaeng Pet Pak ¥ ) € 10,00

Verschiedenes thaildndisches Gemiise im roten Kokoscurry gegart

M 06 Khao Pad Gai &€ © € 10,00

Jasmin-Duftreis, wiirzig gebraten mit dunkler Sojasauce,
Huhnerstreifen, Ei, GemUse und Tomaten

M 10 Gaeng Massaman Gai ) € 10,00

Zarte Hahnchenbrust im traditionellen Massaman-Curry mit
Kokosmilch, Kartoffeln, Paprika und Erdniissen

M11 Nueah Nam Man Hoi & & © € 10,00

Knackfrisches Marktgemiise mit zarten Rindfleischstreifen
in wiirziger Pfeffer-Austernsauce

M 12 Briauw Wan Gai € 10,00

Zarte Hahnchenstreifen in fruchtig siiB-saurer Sauce mit Ananas und Gemiise

M 13 Gautiau Gai Pad Pak ¢ € 10,00

Gebratene Nudeln mit Hahnchenfleisch und Thai-Gemdse,
fein abgeschmeckt mit Sojasauce

A10 Asiabox & €12,00

Wiirzig gebratene Nudeln mit Hahnchenfleisch und Thai-Gemiise
l inkl. 2 Mini-Friihlingsrolichen

Mittagsbuffet: Montag bis Donnerstag - 12:00-14:00 Uhr

Nur auf verbindliche Vorbestellung ab 20 Personen
(Preis auf Anfrage)

..............................................................................................................................................................

Hinweis : Trotz groBter Sorgfalt konnen in unserer Kiiche Spuren von Allergenen
nicht ausgeschlossen werden. Wir beraten Sie gern.

..............................................................................................................................................................
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Po Pia Lek ® ¢&

Handgerollte Mini-Knusperrollchen, gefillt mit Glasnudeln
und Gemiise, sti3saure Sol3e.

Po Pia Jei ¢

GroRe Frihlingsrolichen, gefiillt mit Hackfleisch,
Glasnudeln und Gemdise, stiBsaure SoRe.

Wan Tan ¢8

Teigtaschchen mit raffinierter Hiihnchenhackfleischfiillung
und Thaikrautern, exotisch, siiRsaure SoRRe.

Gyoza ¢8

Knusprige Teigtaschen mit Hilhnchenhackfleischfillung,
serviert mit einem Sojasaucen-Geheimnis.

Krabbenchips €
Knusprig gebacken.

Satay Gai

Marinierte HiihnerfleischspieBchen mit Kokos und Kurkuma, gereicht mit
Erdnuss-Kokos-Currysauce.

Kradook Mooh & ©

Pfeffrig-pikant marinierte Spareribs, serviert mit einem dunklen
Sojasaucen-Geheimnis.

Gung Grob ¢& €

Tigergarnelen im Knuspermantel, gereicht mit erfrischender tropischer
sliBsaurer Sof3e.

GungOb & © &

Gedampfte Reisteigtaschen mit Garnelenfiillung, Sojasaucen-Dip.

Edamame %O ®

Bohnenschoten mariniert, serviert mit Sesam und Meersalz.

g = Glutenhaltige Getreide @ =Vegan % = Krebstiere = Erdniisse @ = Weichtiere

€ 5,50
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€ 6,50
€ 6,50
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Tao Hue Toad %O )

Tofu-Sesam-SpieR, ErdnusssolRe.

. O
Sommerrolichen vegan % ®
Geflllt mit bunter Salatmischung und Krautern, gerosteten Sesamkérnern.

Sommerrolichen Gai Q%g %O

Geflillt mit bunter Salatmischung, knusprigem Hahnchen und Krautern,
gerosteten Sesamkornern.

Sommerrolichen Gung %O

Geflllt mit bunter Salatmischung, Tigergarnelen, Krautern, gerésteter Sesam,
dekoriert mit Sesamkoérnern.

Piek Gai Toad &

Hahnerflligel im Knuspermantel, serviert mit Thai-Chilisauce.

Pak Chub Bang Toad 8 &

Gemise im Knuspermantel, tropische sti3saure Sol3e.

Samui Vorspeisenteller &8 2 &

Vorspeisenteller ab 2 Personen.
Eine Kombination aus Friihlingsrollchen, Satay Gai, gebackenen Wan Tan

€ 5,50
€ 6,50

€7,50
€9,50

) €7,50
€ 6,50

€ 16,50

Teigtaschen, Gemiise im Knuspermantel, serviert mit verschiedenen hausgemachten Saucen.

Jede weitere Person + 9,50€

& ® et
= Glutenhaltige Getreide =Vegan (O = Sesam = Schalenfriichte

= Soja




SUPPCH

Tom Yam )
Sauer-scharfe Zitronengrassuppe mit frischem Koriander und Thai-Pilzen
21 Tom Yam Gai (HUhnerfleisch) 7,50 €
22 Tom Yam Gung (Tigergarnelen) 9,50 €
25 Tom Yam Gee (vegan, mit Pilzen) (v) 6,50 €
23 GriuNamWanTang ¢ 7,50 €

Fein abgeschmeckte klare Hiihnerbriihe mit gefiillten Wan-Tan-Teigtaschen,
blanchiertem Gemiise und Krautern

24 GengJued Wun Zen & 7,50 €

Leichte Glasnudelsuppe mit Hackfleischballchen, zartem Pak Choi
und frischem Koriander

..............................................................................................................................................................

Tom Kha (Kokossuppe)

Pikante Kokosmilchsuppe mit Zitronengras,
Galanga, Thai-Pilzen und eingekochten Krautern

27 Tom Kha Gai (HUhnerfiletstreifen) 7,50 €
28 Tom Kha Gung (Tigergarnelen) 9,50 €
29 Tom Kha Gee (vegan, mit Pilzen) (*) 6,50 €
Riesensuppen
30 Guitiau Gai ¢ 13,50 €
Beriihmte Reisnudelsuppe mit Hiihnerfleischstreifen,
blanchiertem Gemiise, exotischen Krautern und Reisbandnudeln
31 GuitiauNueah & 16,50 €

Pikante Rindfleischsuppe mit blanchiertem Gemdise,
Thai-Krautern, serviert mit Reisnudeln

Auf Wunsch reichen wir gerne verschiedene Gewiirze und Krauter
fiir Ihr individuelles Geschmackserlebnis wie in Thailand.

Qg = Glutenhaltige Getreide @ =Vegan



32 YamNueah & & 16,50 €

Pikanter Rindfleischsalat mit roten Zwiebeln, frischem Koriander,
griinem Salat, frischen Chilis und frisch gepresstem Zitronensaft

34 Original Som Tam Thai & 13,50 €

Beliebter Salat (im Mérser gestampft) aus junger griiner Papaya mit Chili,
Knoblauch, Tomaten und Erdnissen

36 LabGai & 15,50 €

Nordthailandischer ,Chiang-Mai-Salat"
aus fein gehackter Hiihnerbrust, gerostetem Reis, getrockneten Chilis,
Minze, Krautern sowie frischem Zitronen- und Limettensaft

..............................................................................................................................................................

Scharfe frei wihlbar

) it (( pikant ((( scharf (((() sehr scharf

..............................................................................................................................................................

Thai Fon&ue‘%‘

In geselliger Runde garen Sie selbst frisches Qgg '
Gemiise und zartes Fleisch in einem Feuertopf. X 2
Zahlreiche frische Gewlirze wie Zitronengras, Koriander
und frische Chilis ergeben eine fettarme, sauer-pikante
Briihe mit fruchtiger Tamarindennote.

Dazu servieren wir hausgemachte Chilisaucen in :
verschiedenen Varianten. THAI FONDUE ERLEBNIS

Gemeinsam genieBen - frisch zubereitet am Tisch
Nur im Restaurant erhiltlich -
Vorbestellung mind. 48 Stunden im Voraus.

ab zwei Personen Vegetarisch %@ € 24,90 pro Person
Fleisch € 29,90 pro Person

Fisch & Meeresfriichte ﬁ © € 34,90 pro Person

% Oo
g = Glutenhaltige Getreide ﬁ = Fisch = Soja @ = Weichtiere (D = Sesam
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Paneng Nueah

Cremiges Erdnuss-Paneng-Curry mit Kokosmilch,
Brokkoli, Paprika und Thai-Basilikum

Pat Prig Kratiam &€ ©

Zarte Rindfleischstreifen mit Prinzessbohnen und
frischem Pfeffer in wiirziger Knoblauch-Pfeffer-Sauce

Gaeng Pet Nueah * sehr beliebt

Rindfleischstreifen in rotem Kokoscurry mit jungem
exotischem Gemiise und Thai-Basilikum

Nueah Nam Man Hoi 8 ©

Zarte Rindfleischstreifen mit jungem Marktgemdise
in Pfeffer-Austernsauce

Nueah Pad Normai & &

Rindfleischstreifen sehr scharf gebraten mit roten Chilis,
Bambusstreifen, Paprika und Basilikumblattern

Nueh Pad Krapao € ©

Fein gehacktes Rindfleisch mit frischen Chilis,
Knoblauch und Heiligem Basilikum

Auf Wunsch mit Spiegelei + 2,50 €

g = Glutenhaltige Getreide @ = Weichtiere = Erdniisse

= Soja
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Gaeng Khua Gai

Huhnerfleischstreifen in Kokoscurry gegart mit
tropischen Friichten und der Banane als Stargast

Gati Pad Bei Krapauw 8 ©

Fein gehackte Hithnerbrust im Wok gebraten mit Prinzessbohnen,
frischen Chilis, Knoblauch und Krapaublattern

Auf Wunsch mit Spiegelei + 2,50 €

Gaeng Kheuw Wan Gai

Huhnerfleisch im griinen Thai-Curry in Kokosmilch
mit Bambussprossen, Thai-Auberginen und frischen Basilikumblattern

Briau Wan Gai

Hahnchenbrustfiletstreifen mit verschiedenem Gemiise
und tropischer Ananas in sli3-saurer Sauce gegart

Gai Pad Med Mamuang Himmapan

Hiihnchen nach ,Thai-Art" zubereitet, mit gerostetenCashewniissen
und gehackten Chilis in Tamarindensauce, wiirzig-fruchtig

Paneng Gai

Hahnchenbrustfiletstreifen in cremigem Paneng-Curry
mit Kokosmilch, Brokkoli, Paprika, Basilikum und Erdniissen

Gai PadKhing &£ S

Mild gebratenes Hiihnchen mit frischem Ingwer, Morcheln,
Frihlingszwiebeln und Paprika

Gaeng Massaman Gai * sehr beliebt

Zarte Hiihnerbrust im traditionellen Massaman-Curry
mit Kokosmilch, Kartoffeln, Paprika und Erdniissen

Qg = Glutenhaltige Getreide @ = Weichtiere = Erdniisse = Soja
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Bed Zab Pad Bei Krapauw &€ ©

Entengeschnetzeltes sehr scharf gebraten mit frischen Chilis,
Knoblauch, Prinzessbohnen, Bambusstreifen und heiligem Basilikum

Gaeng KhuaBed ¢

Knusprige Grill-Entenscheiben auf Kokos-Curry
mit tropischen Friichtenund gekochter Banane.

Gaeng Daeng Bed & * sehr beliebt

Knusprige Ente auf rotem Kokoscurry mit jungem Thai-Gemdise,
Auberginen, Bambus, Kaffirlimettenblattern, abgerundet mit Basilikum

Bed Pad Med Mamuang &

Knusprige Ente, herzhaft fruchtig-wirzig-pikant
mit Tamarinensauce, Peperoni und gerdsteten Cashewniissen

Briauw Wan Bed £

Knusprige Ente auf einem Gemisebett in sti3-saurer Sauce
mit Tomaten, Gurken, Ananas

Bed Nam ManHoi € ©

Knusprige Ente auf knackigem Gartengemiise
in herzhaft-wirziger Pfeffer-Austernsauce

Bed Sam Rot & K chefkéchin empfiehit

Knusprige Grillente auf gemischtem Gemuisebett mit Paprika,
roten Zwiebelstreifen und frisch gehackten Chilis, in fruchtigem
Tamarindensaucengeheimnis und Rotwein

((( €19,50

) € 18,50
) € 18,50
( €19,50
€ 18,50

€ 18,50

( €19,50

Sehr beliebt wegen seiner Geschmacksvielfalt: sti8lich, sauer und scharf zugleich.

g = Glutenhaltige Getreide @ = Weichtiere = Soja




KBOC/BC MCC (Reis/Nudeln)

81 PhadThai © €18,50
Fruchtig-exotisch mit Tamarindensaft, pfannengeriihrten Reisnudeln

mit Garnelen, Tofuscheiben, Hiihnerbrust, Ei, Sojasprossen
und jungem Lauch, garniert mit fein gehackten Erdniissen

82 Khao Pad Gai (gebr. Reis) ¢8 O € 14,50

Jasmin-Duftreis, wiirzig gebraten mit dunkler Sojasauce,
Huhnerstreifen, Ei, Gemise und Tomaten

83 KhaoPadGung ¢ O € 18,50

Gebratener Reis mit kross gebratenen Riesengarnelen,
Gemlise, Tomate & Ei

87 GautiauPad Gai ¢€ € 15,50

Gebratene Nudeln mit Hihnerstreifen und Thai-Gem{se,
mit Sojasauce abgeschmeckt

Auf Wunsch auch mit knusprigem Hahnchen + 3,50 €

88 PadKie Mau 2 (( €16,50

Sehr scharfe Kostlichkeit: Breite Bandnudeln mit Hiihnerstreifen,
frischen Chilis, gehacktem Knoblauch und scharfem Basilikum

89 GautiauBed Grob & € 18,90

Knusprige Entenscheiben auf wiirzig gebratenen Nudeln
mit Thai-Gemdse und Ei, gereicht mit fruchtigem Chili-Knoblauch-Dip

Q%g = Glutenhaltige Getreide © = Eier = Soja = Erdniisse
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102 Briauw Wan Tao Hue & € 14,50

Gebratene Tofuscheiben mit frischem Marktgemise und
tropischer Ananas in fruchtiger stiB-saurer Sauce

103 Pad Pag Roammit Tao Hue (» 8 € 14,50

Gebratene Tofuscheiben mit zartem Marktgemiise im Wok geschwenkt,
verfeinert mit wiirziger schwarzer Bohnen-Sauce

104 Gaeng Keauw Wan Tao Hue ) € 14,50

Griines Tofu-Gemisecurry mit Kokosmilch, Thai-Auberginen,
jungem Bambus und griinen Chilischoten, im Tontopf serviert,
verfeinert mit duftendem Thai-Basilikum

105 Gaeng KhuaTaoHue & ) €14,50

Tofuwidirfel in Khua-Curry mit tropischen Friichten und Banane,
verfeinert mit Kokosmilch

107 Gaeng Daeng Tao Hue (¥) &9 * sehrbeliebt ) € 14,50

Tofuscheiben im roten Kokoscurry mit jungem Thai-Gemiise,
duftendem Thai-Basilikum und Kaffirlimettenblattern, im Tontopf serviert

..............................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................

g = Glutenhaltige Getreide @ =Vegan = Soja




Talca (aus dem Meer)

91 Paneng Gung )€19,50

Geschalte Tiger-Garnelen in cremigem ,Paneng-Curry*
mit Kokosmilch und gemahlenen Erdniissen

(Brokkoli, Paprika, Thai-Basilikum)

92 Gaeng Gung €19,90

Geschélte Riesengarnelen im roten Kokoscurry mit
jungem exotischem Gemiise, fein abgeschmeckt mit Thai-Basilikum

93 GungPad Sauih & €19,90

Schwarze Tigergarnelen kross gebraten mit frischem Knoblauch,
knackigem Gartengemiise und dunkler Sojabohnen-Pfeffersauce

95 BriauwWanPla ¢& € 18,50

Knusprig panierte Fischhappen auf einem Gemiisebett
mit stiB-saurer Sauce und sonnengereiften Ananasstiickchen

96 TschuTschiPla 8 € 18,50

Fischfilet im Tschu-Tschi-Curry mit Kaffirlimette, Thai-Basilikum
und roten Peperoni, verfeinert mit Kokosmilch

Weitere Fisch- und Meeresgerichte nur auf Vorbestellung (48 Stunden vorher).

g = Glutenhaltige Getreide =Soja =Erdniisse
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200 Gruey Tood 5 €7,50
Gebackene Banane, serviert mit feinem Sommerblitenhonig
201 Sanuk ¥ o0 €7,50

Knusprig panierte Sesamballchen mit Mungbohnenfiillung,
serviert mit Waldbliitenhonig

203 Gruey Aroih @ P €5,50

Bananenstiicke in warmer Kokosmilch gegart

|

Beilagcn/ I~ xtras

111 Jasmin-Duftreis € 5,00

Portion duftender Jasminreis

112 Gebratene Nudeln mit Gemiise & ) €6,50

Im Wok gebratene Nudeln mit frischem Marktgemiise und Ei

113 Gebratener Reis mit Gemiise () 8 € 6,50

Duftreis gebraten mit frischem Marktgemuise und Ei

115 Hausgemachte Saucen nach Wahl €5,00

Verschiedene hausgemachte Saucen auf Anfrage

118 Spiegelei extra ) €2,50

Frisch gebratenes Spiegelei

=1 s o)
@Q = Glutenhaltige Getreide @ =Vegan = Milch / Laktose @ = Eier = Soja % = Sesam




THAI RESTAURANT

w“" l@)

Catering & Kochschule

THAI FONDUE ERLEBNIS

Gemeinsam genief3en — frisch zubereitet am Tisch

o s

i In geselliger Runde garen Sie selbst frisches QILD

Gemiise und zartes Fleisch in einem Feuertopf. ab zwei Personen

Vegetarisch

!Ay
24,90 € pro Person
sauer-pikante Briihe mit fruchtiger Tamarindemote.

Fleisch
Dazu servieren wir hausgemachte 29,90 € pro Person

Chilisaucen in verschiedenen Varianten.

g Zahlreiche frische Gewlirze wie Zitronengras,
Koriander und frische Chilis ergeben eine fettarme,

,,.;’ Fisch & Meeresfriichte
@ Nur im Restaurant erhiltlich — 34,90 € pro Person

Vorbestellung mind. 48 Stunden im Voraus.




VERSCHENKEN SIE

Kulinarische

Momente
ofe

Gemeinsame Zeit
ist das wertvollste Geschenk.

Mit unseren Erlebnisgutscheinen
schenken Sie besondere Genussmomente,
gemeinsame Erlebnisse und

Erinnerungen, die lange bleiben.

Erlebnisgutscheine Guiltigkeit Versand

Fur Restaurantbesuche, m 3 Jahre ab Per Post — auch mit
Thai-Fondue-Erlebnisse Ausstellungsdatum. personlichem Gruf
und Kochkurse. maglich.

UNSERE GUTSCHEIN-OPTIONEN

i

(O  Individuell & persénlich
N Mit lhrem Wunschbetrag
und persénlichem Gruf3.

@ Eleodbole Avswahl

Frei wahlbarer Betrag

oder Erlebnisgutschein.

RESTAURANT THAI-FONDUE- KOCHKURS
GUTSCHEIN ERLEBNIS GUTSCHEIN
Wertgutschein fiir Ein genussvolles Erlebnis Einlosbar ausschlieflich fir @ Einfach bestellen
bilirGiithe Bilcbakss fiir 2 Personen oder mehr — Kochkurse und Kochevents Schnell und unkompliziert
o s B e mit Fleisch, Fisch oder in unserer Uber unser Bestellformular
g ai Kochschule. ader per E-Mail.
Vegeta"sch Th h h | d p E-Mail
Separat buchbar im
ofe Thai Restaurant Samui. le o

Bitte beachten Sie: Restaurant-, Fondue- und Kochkurs-Gutscheine
werden jeweils separat ausgestellt und eingelést.

JETZT GUTSCHEIN BESTELLEN

Machen Sie lhren Liebsten eine Freude -

Gutschein bestellen »

wir klimmern uns um den Rest!

@ ®  Kuhlenwall 54
-..‘_ﬂi/ 47051 Duisburg
0203 - 48 38 6 28

' \
Thai Restaurant Samui 64  info@samui-duisburg.de
Restaurant + Catering « Kochschule @&

www.samui-duisburg.de



THAI RESTAURANT

i)"k\ oM

dm@
Catering & Kochschule

KOCHEN.
GENIESSEN. VERBINDEN.

THAILANDISCHE KUCHE ERLEBEN -
GEMEINSAM, INSPIRIEREND, UNVERGESSLICH.

OFFENE
KOCHKURSE

-

Das besondere Kocherlebnis
fiir Einzelpersonen,
Paare & Freunde

Gemeinsam kochen, genieBen und
die thailandische Kiche mit allen
Sinnen unter Gleichgesinnten
erleben.

Unsere themenbezogenen Koch-
partys verbinden gemeinsames
Kochen mit lockerer, geselliger
Atmaosphire, passender Musik
und einem abgestimmten
Ambiente — passend zum
jeweiligen Kursthema.

www.samui-duisburg.de

EXKLUSIVE
TEAM-EVENTS

&

Fiir Firmen, geschlossene
Gesellschaften &
besondere Anlisse

Abseits des klassischen Arbeits-
alltags entsteht eine lockere und
angenehme Atmosphére, die
gemeinsames Erleben, Austausch
und soziale Kompetenz auf
besondere Weise férdert.

Gemeinsames Kochen und
Verzehren verbindet Menschen,
schafft personliche Gespriche

und stirkt nachhaltig Gemeinschaft,

Kommunikation und Teamgefiihl.

%, 02034838628

) <

\4

PREMIUM
CLASS

&

Exklusive Premium-Class-Events
in diskreter Atmosphiire

Unsere Premiumn Class richtet sich
besonders an Selbststindige,
Fiihrungskrifte und Gaste mit
gehobenem Anspruch im
ausgewihlten Perscnenkreis, die
Wert auf Genuss, persdnlichen
Austausch und eine diskrete
Atmosphére auBerhald des

klassischen Restaurantbetriebes legen.

Mit exklusiver Nutzung des
Restaurants, hochwertiger Spejsen-
prisentation und ausgewghiten
begleiteten Tastings entsteht ein
Premium-Class-Event mit
besonderem Charakter.

(O +49 1624109509

4

WORKSHOPS &
BILDUNGSANGEBOTE

&

Fiir Schulen, soziale Triger,
Stiftungen & offentliche
Einrichtungen

Unsere Workshops schaffen
praxisnahe Begegnungsrdume fiir
interkulturellen Austausch, soziale
Kempetenz, Teamarbeit und
gemeinsames Arbeiten auBerhalb
des klassischen Unterrichts- oder
Seminarraums.

Die individuell planbaren Workshop-
Konzepte eignen sich besonders fiir
Bildungs-, Integrations- und
Gemeinschaftsprojekte, Gruppen-
maBnahmen, Azubi-Programme
sowie Angebote von Schulen,
Universititen, sozialen Tragern,
Stiftungen und &ffentlichen
Einrichtungen.

P4 Info@samui-duisburg.de

THAI RESTAURANT SAMUI
Restaurant - Catering - Kochschule

JETZT GEOFFNET

VOR ORT ESSEN - MITNEHMEN - LIEFERUNG -
OFFNUNGSZEITEN

»
Mo. - Deo. 12 - 15 Uhr | 17 - 21 Uhr
Sonntag 17 - 21 Uhr ’
% =

Thai Restaurant Samui
Kuhlenwall 54 - 47051 Duisburg




